
BUNYOL DE BACALLÀ, CRUIXENTS DE PORC I  EMULSIÓ DE BRASA

CARPACCIO DE VENTRESCA DE TONYINA VERMELLA BALFEGÓ A L’ESTIL VITELLO TONNATO

DEL CLÀSSIC “MANDONGUILLES AMB SÍPIA”,  US PRESENTEM EL NOSTRE CALAMAR FARCIT

 CANELÓ DE POLLASTRE DE PAGÈS AMB BOLETS A LA CREMA

Entrants

Segons (a escollir)

Postres (a escollir)

PA, BEGUDES I  CAFÈS NO INCLOSOS

49
per persona
(IVA inclòs)

Aperitiu de la casa

  VENTALL IBÈRIC DE GLÀ AMB CREMÓS D’ALBERGÍNIA, PÈSOL I  LA SEVA REDUCCIÓ

RAP A “L ’ALL-I-PEBRE” I  T IRABECS

ARRÒS CREMÓS DE GAMBA VERMELLA I  ENTRAMA D’ANGUS D’AVINYÓ

MARE MEVA QUIN FLAM!

CHEESECAKE CREMÓS 

TEXTURES DE XOCOLATA: ESCUMA DE XOCOLATA, BROWNIE I  GELAT DE VAINILLA

PINYA COLADA: PINYA, FRUITA DE LA PASSIÓ I  COCO

COULANT D'AVELLANA AMB GELAT DE VAINILLA - SUPL. 3€
BABÀ AL ROM AMB GELAT DE NATA - SUPL. 4€

MENÚ
DEGUSTACIÓ

totes les postres, gelats inclosos, estan fetes a casa

*EN CAS D’AL ·LÈRGIES O INTOLERÀNCIES AVISAR PRÈVIAMENT AL
PERSONAL DE SALA PER GESTIONAR POSSIBLES ALTERNATIVES 

“ALL-I-PEBRE”: SALSA A BASE DE FUMET VERMELL, ALL I  PEBRE VERMELL DOLÇ


